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Découvrez maintenant comment valoriser
gratuitement votre acti vité et votre
engagement dans les circuits courts. 

Rejoignez le réseau 
Toqué du local !

Vous pouvez 
également contacter 
les équipes Toqué de l’Agglo 

  toquedulocal@valenceromansagglo.fr 
 04 75 70 68 94 (Unité PAADT)

De son côté, 
l’Agglo s’engage à : 

  Encourager les diff érents acteurs 
du territoire à se tourner vers vous 
pour des besoins ponctuels ou réguliers. 

  Favoriser l'interconnaissance au sein du 
réseau Toqué du Local afi n de consolider la 
dynamique territoriale et l'économie locale.

Rendez-vous sur le site internet 
toquedulocal.fr > Rubrique Espace Pro 

Remplissez le formulaire : 
nous vous recontacterons pour 
valider votre adhésion. 

Votre demande 
d ’ adhésion en 
quelques clics !

PRÉFET
DE LA RÉGION 
AUVERGNE-
RHÔNE-ALPES

Une fois adhérent
Toqué du local, 
vous bénéficiez 
de :

  La visibilité de votre acti vité et 
coordonnées sur le site internet 
Toqué du local. 

  La valorisati on de la marque 
Toqué du Local (et donc de votre 
acti vité) lors de campagnes de 
communicati on : événements, 
animati ons, digital… 

  Diff érents outi ls de communicati on 
Toqué du Local (cartes de visite, 
fl yer, affi  che, sacs…). 
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Qu’il s’agisse de notre alimentati on, des services dont nous avons besoin ou 
des objets que nous uti lisons, nous sommes toutes et tous des acteurs de 
l’économie. Notre territoire regorge de structures qui s’engagent pour une 
économie plus soutenable, qui valorise les produits, savoirs et savoir-faire. 

La marque Toqué du Local, créée par l’Agglo en 2022, se situe à la croisée 

de trois projets ambiti eux : 

  Le Projet Agricole et Alimentaire Durable de Territoire (PAADT) s’appuie 
sur un scénario collecti f et durable (Aft erre2050) et a pour objecti f d’accélérer 
la transiti on agro-écologique, d’accompagner et faciliter une relocalisati on 
alimentaire et de permett re à tous d’avoir accès à une alimentati on de qualité.

  L’économie circulaire, en oppositi on au modèle du tout jetable, porte 
la promoti on de producti ons de biens et des services élaborés de manière 
durable en limitant la consommati on et le gaspillage des ressources et la 
producti on des déchets.

  Le tourisme de savoir-faire, pour valoriser les savoir-faire locaux, donner du 
contenu et de la visibilité à la fabricati on locale, faire découvrir des méti ers, susciter 
des vocati ons et capter de nouveaux talents, porter à la connaissance des habitants 
et des personnes en séjours les ateliers et les entreprises qui s’ouvrent à la visite du 
public, afi n de les orienter vers une consommati on locale en circuits courts.

Toqué du Local a pour objecti f de valoriser les structures s’engageant en faveur 
de l’économie du territoire, d’orienter les achats courants des habitants et de 

fédérer les acteurs afi n de poursuivre les objecti fs du PAADT, de l’économie 
circulaire et des savoir-faire locaux.

Valence Romans Agglo
le goût du circuit-court

Quelles activités peuvent 
devenir Toqué du local ? 

(1) Produits issus de l’agriculture de Drôme, Ardèche, Isère, et étendu à la Région AURA pour la viande.  
(2) Mati ères premières issues de producti ons situées dans la Région AURA. (3) Par éthique nous nous 

appuyons sur des certi fi cati ons ou justi fi cati fs de démarches socialement et écologiquement durables.

Nicolas Daragon 

Président 
Valence Romans Agglo
Maire de Valence

Stéphane Cousin 

Conseiller délégué 
Nouvelles énergies 
et Économie 
circulaire
Maire d’Ourches

Bruno Vitt e 
Conseiller délégué 
Tourisme
Maire d’Hostun

Jean Michel Valla

Vice-président 
Développement rural 
et alimentati on
Maire de 
Saint-Marcel-lès-Valence

Déjà plus de 

200 adhérents !

Alimentation
  Vous êtes producteur 
et/ou transformateur ? 

Il vous suffi  t de vendre une parti e de 
votre producti on en circuit court de 
proximité : vente à la ferme, marchés, 
magasins producteurs, restaurati on 
hors foyer, paniers…

  Vous êtes professionnel 
de la restaurati on ? 

Que vous soyez un restaurant, traiteur, 
foodtruck, bar, salon de thé... Vous 
devez proposer au moins 50 % de 
produits locaux (1).

  Vous êtes revendeur de produits 
locaux ? 

Si vous êtes un commerce, spécialisé ou 
avec une off re diversifi ée, vous devez 
avoir une off re comprenant au moins 
50 % de produits locaux (1) ou bien 30 % 
et 20 % issus de l’Agriculture Biologique.

Produits et 
services durables

  Vous êtes un arti san d’art 
ou un arti san ? 

Vous devez avoir un atelier et accueillir 
du public (même ponctuellement) ou 
commercialisez sur le territoire et votre 
producti on doit s’inscrire dans une 
démarche d’approvisionnement local (2)

et/ou éthique (3).

  Vous êtes un acteur 
de l’économie circulaire ? 

Votre structure doit promouvoir une 
consommati on sobre et responsable des 
ressources naturelles et des mati ères 
premières et limiter la producti on de 
déchets, notamment par le réemploi des 
produits, le recyclage ou la valorisati on.

  Vous êtes organisateur 
d’un évènement ? 

Vous devez répondre à plusieurs 
critères : uti lisati on de vaisselles 
réuti lisables, gesti on vertueuse des 
déchets (toilett es sèches, compost, tri...), 
off re de restaurati on et de boissons 
locales à 50 % (selon les critères des 
Toqués de l’Alimentati on), mobilier et 
décorati on dont la producti on ou l’usage 
s’inscrit dans l’économie circulaire. 


